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■セールスポイント 

◎精米や少ロット販売でのお取引にも対応しています。 

 

◎安心安全な農産物の生産・自然環境への配慮を重視し、農薬等の使用を極力抑えています。 

 

◎コシヒカリ等ウルチ米は、刈り取り後、最終仕上げの乾燥に常温除湿型乾燥施設にて時間をかけて 

じっくり乾燥して、フワッもちっとした食感に仕上がっています。 

常温除湿乾燥とは・・・一般的な火力乾燥と違い、空気から直接水分だけを取った空気を送り、 

温度は変えずに撹拌しながらゆっくり乾燥させます。生産物にやさしい自然に近い乾燥です。 

 

◎お米の美味しさを保つために、玄米専用の冷蔵庫で保管しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■取り扱っているもの 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

品  目 出荷時期 
生産量 

（年間） 

・米 

特別栽培米コシヒカリ 

コシヒカリ 

ミルキークィーン 

どんとこい 

カグラモチ 

黒米(モチ米) 

・大豆 

・黒豆 

・蕎麦 

 

9月下旬～ 

9月下旬～ 

9月下旬～ 

10月中旬～ 

10月上旬～ 

10月下旬～ 

10月下旬～ 

11月中旬～ 

11月下旬～ 

 

  １ｔ 

２２０ｔ 

１０ｔ 

９ｔ 

２４ｔ 

６００ｋｇ 

３０ｔ 

 ３ｔ 

７ｔ 

有限会社 吉田農産 
加賀市 

安心安全で美味しいお米をお

届けします 
 

  代表者  吉田 義弘 （よした よしひろ）  

  連絡先  〒922-0444  加賀市宮地町ト２３番地  事務所：加賀市宮地町１９６番地１ 

TEL：0761-76-9280  FAX：0761-76-9281 
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常温乾燥施設 

黒米 


